Рабочая программа по технологии 8 класс (девочки)
УМК А.Т. Тищенко, Н.В. Синица
Программа разработана на основе Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования.
Технологическое образование — это процесс приобщения учащихся к средствам, формам и методам реальной деятельности и развития ответственности за её результаты.
Технологическое образование предусматривает организацию созидательной и преобразующей деятельности, направленной на удовлетворение потребностей самого человека, других людей и общества в целом. 

Планируемые результаты освоения учебного предмета «технология».
По завершении учебного года обучающийся:
называет и характеризует актуальные и перспективные технологии в области энергетики, характеризует профессии в сфере энергетики, энергетику региона проживания;
перечисляет, характеризует и распознаёт устройства для накопления энергии, для передачи энергии;
характеризует технологические системы, преобразующие энергию в вид, необходимый потребителю;
конструирует простые системы с обратной связью на основе технических конструкторов;
получил и проанализировал опыт разработки проекта освещения выбранного помещения, включая отбор конкретных приборов, составление схемы электропроводки;
разъясняет функции модели и принципы моделирования;
создаёт модель, адекватную практической задаче;
характеризует современную индустрию питания, в том числе в регионе проживания, и перспективы её развития;
перечисляет и характеризует виды технической и технологической документации;
составляет рацион питания, адекватный ситуации;
планирует продвижение продукта;
регламентирует заданный процесс в заданной форме;
проводит оценку и испытание полученного продукта;
описывает технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения;
получил и проанализировал опыт лабораторного исследования продуктов питания;
получил опыт освоения материальных технологий (технологий художественно-прикладной обработки конструкционных материалов, изготовления текстильных изделий, кулинарной обработки пищевых продуктов, технологий растениеводства и животноводства);
получил и проанализировал опыт проектирования и изготовления материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования/настройки) рабочих инструментов / технологического оборудования;
получил и проанализировал опыт разработки (комбинирование, изменение параметров и требований к ресурсам)
технологии получения материального и информационного продукта с заданными свойствами;
получил и проанализировал опыт разработки и реализации творческого проекта.


Содержание учебного предмета «технология»
РАЗДЕЛ «ТЕХНОЛОГИИ КУЛИНАРНОЙ ОБРАБОТКИ
ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ»

Тема 1. Индустрия питания
Понятие «индустрия питания». Предприятия общественного питания. Современные промышленные способы обработки продуктов питания. Промышленное оборудование. Технологии тепловой обработки пищевых продуктов. Контроль потребительских качеств пищи. Органолептический и лабораторный методы контроля. Бракеражная комиссия. Профессии индустрии питания.
Тема 2. Технологии приготовления блюд
Изделия из пресного слоёного теста
Продукты для приготовления выпечки. Разрыхлители теста. Оборудование, инструменты и приспособления для приготовления теста и формования мучных изделий. Электрические приборы для приготовления выпечки. Виды теста и изделий из него. Рецептура и технология приготовления пресного слоёного теста. Технология выпечки изделий из него. Профессии кондитерского производства.
Выпечка изделий из песочного теста. Праздничный этикет
Рецептура и технология приготовления песочного теста. Технология выпечки изделий из него. Профессии кондитерского производства. Меню праздничного сладкого стола. Сервировка сладкого стола. Правила подачи и дегустации сладких блюд. Стол «фуршет». Этикет приглашения гостей. Разработка приглашения к сладкому столу. Профессия официант.

РАЗДЕЛ «ТЕХНОЛОГИИ В ЭНЕРГЕТИКЕ»

Тема 1. Производство, преобразование, распределение, накопление и передача энергии как технология
Производство, преобразование, распределение, накопление и передача энергии как технология. Использование энергии: механической, электрической, тепловой, гидравлической. Машины для преобразования энергии.
Устройства для передачи энергии. Потеря энергии. Последствия потери энергии для экономики и экологии. Пути сокращения потерь энергии. Альтернативные источники энергии.
Тема 2. Электрическая сеть. Приёмники электрической энергии. Устройства для накопления энергии
Электрическая сеть. Типы электрических сетей. Приёмники электрической энергии. Устройства для накопления
энергии. Понятие об электротехнике. Электрическая цепь. Электрические проводники и диэлектрики. Электрическая схема (принципиальная, монтажная).
Тема 3. Бытовые электроосветительные
и электронагревательные приборы
Бытовые электроосветительные и электронагревательные приборы. Электрические лампы (накаливания, галогенная, люминесцентная, светодиодная). Бытовые приборы, преобразующие электрическую энергию в тепловую.

ТЕХНОЛОГИИ ОБРАБОТКИ ТЕКСТИЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ

Тема 1. Текстильное материаловедение
Текстильные химические материалы
Классификация текстильных химических волокон. Способы их получения. Виды и свойства тканей из химических
волокон. Профессия оператор в производстве химических волокон.
Тема 2. Технологические операции изготовления швейных изделий  
Швейные ручные работы. Обмётывание, замётывание
Основные операции при ручных работах: обмётывание, замётывание (с открытым и закрытым срезами).
Ручные швейные работы. Подшивание вручную
Понятие «подшивание». Подшивание вручную прямыми, косыми и крестообразными стежками.
Приспособления к швейным машинам. Подшивание и окантовывание швейной машиной
Приспособления к швейной машине. Технология подшивания изделия и технология притачивания потайной застёжки-молнии с помощью специальных лапок. Понятия «окантовывание», «кант», «косая бейка». Технология окантовывания среза с помощью лапки-окантователя. Окантовываниесреза без окантователя. Условное и графическое изображение окантовочного шва с закрытыми срезами, с открытым срезом.
Тема 3. Конструирование одежды
и аксессуаров
Снятие мерок для изготовления одежды
Понятия «одежда», «аксессуары». Классификация одежды. Требования, предъявляемые к одежде. Конструирование
одежды и аксессуаров. Муляжный и расчётный методы конструирования. Снятие мерок для изготовления одежды.
Изготовление выкройки швейного изделия Конструирование одежды
Технологическая последовательность изготовления выкройки по своим меркам. Подготовка выкройки к раскрою.
Изготовление выкройки по заданным размерам. Копирование готовой выкройки. Профессия конструктор-модельер.
Тема 4. Моделирование одежды
Моделирование поясной одежды
Моделирование поясной одежды. Модели юбок. Приёмы моделирования юбок. Моделирование юбки с расширением
книзу. Моделирование юбки со складками. Моделирование юбки на кокетке. Подготовка выкройки к раскрою. Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод и Интернета.
Тема 5. Технологии вязания спицами
Вязание основных петель. Лицевые и изнаночные петли. Вязание полотна. Вывязывание изделий малых форм
Тема 6. Технологии художественной обработки
ткани
Вышивка атласными лентами
Вышивка атласными лентами. Материалы и оборудование для вышивки атласными лентами. Швы, используемые
в вышивке лентами. Стирка и оформление готовой работы. Профессия вышивальщица.

РАЗДЕЛ «ТЕХНОЛОГИИ РАСТЕНИЕВОДСТВА
И ЖИВОТНОВОДСТВА»

Тема 1. Биотехнологии
Понятие биотехнологии
Биотехнология как наука и технология. Краткие сведения об истории развития биотехнологий. Основные направления биотехнологий. Объекты биотехнологий.
Сферы применения биотехнологий
Применение биотехнологий в растениеводстве, животноводстве, рыбном хозяйстве, энергетике и добыче полезных
ископаемых, в тяжёлой, лёгкой и пищевой промышленности, экологии, медицине, здравоохранении, фармакологии,
биоэлектронике, космонавтике, получении химических веществ. Профессия специалист-технолог в области природоохранных (экологических) биотехнологий.

РАЗДЕЛ «ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКАЯ И СОЗИДАТЕЛЬНАЯ ДЕЯТЕЛЬНОСТЬ» (ТВОРЧЕСКИЙ ПРОЕКТ)

Тема 1. Этапы выполнения творческого проекта
Творческий проект и этапы его выполнения. Процедура защиты (презентации) проекта. Источники информации при выборе темы проекта.
Тема 2. Реклама
Принципы организации рекламы. Виды рекламы. Способы воздействия рекламы на потребителя и его потребности.
Тема 3. Разработка и реализация
творческого проекта
Разработка и реализация этапов выполнения творческого проекта. Разработка технического задания. Выполнение требований к готовому изделию. Расчёт затрат на изготовление проекта. Разработка электронной презентации. За-
щита творческого проекта.
Тема 4. Защита творческого проекта 
Защита творческого проекта.

Тематическое планирование.
	Разделы и темы программы
	Кол-во часов

	Воспитательный компонент

	2. Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов
2.1. Индустрия питания
2.2. Технологии приготовления блюд
	16
2
14
	Реализуется

	2. Технологии в энергетике
2.1. Производство, преобразование, распределение, накопление и передача энергии как технология
2.2. Электрическая сеть. Приёмники электрической энергии. Устройства для накопления энергии
2.3. Бытовые электроосветительные и электронагревательные приборы
	10
2

2

6
	Реализуется

	3. Технологии изготовления текстильных изделий
3.1. Текстильное материаловедение 
3.2. Технологические операции изготовления швейных изделий
3.3. Конструирование одежды

3.4. Моделирование одежды
3.5 Вязание спицами
3.6. Технологии художественной обработки ткани
	22
2
6
2
2
6
4
	Реализуется

	4. Технологии растениеводства и животноводства
4.1. Понятие о биотехнологии
4.2. Сферы применения биотехнологий
	4
2
2
	Реализуется

	5. Исследовательская и созидательная деятельность
5.1. Разработка и реализация творческого проекта
5.2 Защита проекта
	18
14
4
	Реализуется

	                         Итого
	70
	





